Olkage 3 liter

skal 1 3/4 liter

®g ® 1 Sla ud og pisk.

hvidtal M 330ml @ Held i =

skal 2 2 liter

hvedemel @ 500g¢g © Bland grundigt.

brun farin N 400g

stadt kanel @ 1/2 tsk

stgdte nelliker ® 1tsk

stgdt ingefeer ® 1ltsk

natron @ 11/2tsk
@ Tom skal 1 i skal 2 under omrgring.
©® Heeld i bageforme.
@ Bag 60 minutter ved 175°C.
Kal af.

smar O @ Servér i skiver med smgar pa.

Servér i skiver med koldt smgr pa.
Vent til kagen er kglet helt ned. Den
smager ikke af sa meget hvis man
spiser den varm.

Mangler man brun farin, kan man
godt bruge almindeligt sukker istedet.

Hvidtel er en mgrk, sed og
alkoholsvag o@l. Det er en gammel
dansk gltype. Den minder mere om
sodavand end det vi idag forstar ved
al.



