
Brug bladselleri  stilke der er  fine og 
lyse. Bruger du de yderste stilke bliver 
smagen  let  for  dominerende,  og  de 
har ofte nogle kraftige tråde, som er 
trælse  at  have  i  salaten.  Brug  ikke 
bladselleri der har hule stilke.

Majonæsen  skal  være  en  simpel 
klassisk  majonæse.  Ikke  én  med 
tilsatte  smagsstoffer.  Den 
hjemmelavede  majonæse  er  rigtig 
god i denne opskrift.

Kræmfræsen  skal  helst  have  en 
konsistens som mere eller mindre er 

som majonæsens. Nogle kan være ret 
tyndtflydende,  så  undgå  at  bruge 
dem.

Man kan variere kartoffelsalaten ved 
at blande den med plukkede blade af 
grøn  salat.  Eller  man  kan  klippe 
purløg  hen  over.  Gør  hvad  der 
fungerer godt for dig.

Hvis man ikke kan spise det hele, så 
kan  kartoffelsalaten  holde  sig  i 
køleskabet fire dage.


