Kartoffelsalat, hvid

6 portioner

_dagenfpr |

skal 2 liter
majonaese @ 1259 @ Roriskal.
kreemfraes 18% @ 200g¢g
sukker @  1/4 tsk
salt @ 13/4tsk
stgdt peber ® 1/4 tsk
hvidvinseddike [ 1/2 spsk
kapers Im 3 spsk
revet lgg > 1/2
bladselleri @ 2-3stilke @& Rens.
©& Skeeri 3-5 mm skiver.
@O Komiskal.
@ Ror grundigt rundt.
kolde kogte kartofler 4 7009 @ Skeeri ~1cm skiver.
@ Kom i skal.
©® Vend rundt.
€ Secetikgleskab 24 timer.

som majonaesens. Nogle kan veere ret
tyndtflydende, s& undgd at bruge
dem.

Man kan variere kartoffelsalaten ved
at blande den med plukkede blade af
gren salat. Eller man kan klippe
purleag hen over. Ggr hvad der
fungerer godt for dig.

Hvis man ikke kan spise det hele, sa
kan kartoffelsalaten holde sig i
kgleskabet fire dage.

Brug bladselleri stilke der er fine og
lyse. Bruger du de yderste stilke bliver

smagen let for dominerende, og de
har ofte nogle kraftige trade, som er
treelse at have i salaten. Brug ikke
bladselleri der har hule stilke.

Majonsesen skal veere en simpel
klassisk majonaese. lkke én med
tilsatte smagsstoffer. Den
hjemmelavede majoneese er rigtig
god i denne opskrift.

Kreemfreesen skal helst have en
konsistens som mere eller mindre er

'| saienaqdo |exs uap Japjoyaq
usp | uasxeuolew Jspus|g uew
SIAY 3Jawwau 19baw 19p J4eb 319Q :dIL

‘9s=euolew
sauuep piy 1960U IS JBP |IA UDIA
1P SIAy ‘Bo ‘uslaploysqg je uapung
1 36149NURUOY BS pud|g ‘I PUBA JINWS
3||!] US JSWWOo3 uny Jap es 161eAloy
uge Ho Jepun uauap|oyaq 1es ‘usuey
JoJ N7 Ip|od Jo 19puen ed IS
J3 Np es 2qg| auey 3p|oy usp pe]
‘puen 1p|oy 1els ua paw usuolienis
Sppas 91o uew uey es 6ipunib

60 1pob 19pus|q Jey uew e Jaud dsels
19bou paw 1Ip|A} 4o usuaployaq 3|9y
SIAH *Z pjund | BIS awulio} 16 spukbaq
Pl udseuolew |IA Bip|]ayn uew i3

‘do
abn1s 1e |13 suis|qoq e} 1e uo) abueb
3|bou 19pioqg | pau 1pidey uaisp|oysq
jueq es ‘v pund Jsys bze spse|spn
19p | 19buey Jsjgoqun| Jo J9p SIAH

"J0jeiped us JaA0 [9dwasyd
Jo} ‘slaiadwal 18 Pa1s Jun| 19 dpuy 1e
1BIpUSApPGU BJeA 19p uey abeplajuln
3pI0Y ed "D,5¢-0¢ ed do unmjesadws]
souJasualpalbul abulg |exs usabulal
-adwia) "aualsadwa) je suldasuaipalbul
Joy Jawiy z bBuwpwo Juabey 319Q

"}Jouesud 4o uasseuolew Jeu Bipised
"jjeJan0 1614esy pua|g
‘uapung | 16161510} pua|g

"1SJ9A@ BIS ajwes ualjo pe
"Jap|oyaq | atjosdeu pjeH

e @ COBO0O0

XS18/T © Jan|ndsdauuas

- ISpjoyaq | pjeH AIp/T © jes
q1v/e © yesuoanid

Jap|oyaq | Yyesuoayd Ho Hbxe pjeH Pz @ dljosdeu |esynausbews
'0,52-02 113 J949dwaL I @ bee

6 00z as=euolep




