Gulerodssalat 2 portioner

skal 3/4 liter
sukker Q@ 3/4tsk Ror i skal.
salt ® 1tsk @ Ga videre nar oplgst.
citronsaft ® 1tsk
smagsneutral rapsolie B 1spsk
madaeble 1 © Fjern kernehus og skreel.
O Riv.
@ Bland i skalen.
gulergdder @ 200g @ Rens.
Riv.
© Blandiskalen.
rosiner ® 20g © Bland i skalen.
Rgr godt rundt.
Saet i kgleskab mindst 4 timer.

Lige inden servering
Draen veedske fra.

/Eblet udkernet og skrzellet vejer nok
85-120 g.

Regn med at 20% af gulergdderne
skaeres fra eller er for sma til at rive.
Nar de 200 g er renset, sa regn med
at der er omkring 170 g tilbage.




