
De to dage laksen ligger og marinerer 
i køleskab, er det en god idé at lægge 
posen i  en opbevaringsboks eller  på 
et  fad,  så  hvis  den  lækker,  løber 
væsken ikke ud i køleskabet.

Gravet  laks spises på lyst  brød eller 
surbrød med smør på. Kom rævesovs 
over. Skær laksen på skrå, i tynde 1-2 
mm tykke skiver efterhånden som den 
spises.

Laksen  kan  holde  tre  dage  i 
køleskabet. Men den er bedst når den 
er frisk. Laver man mere end man ved 
at man kan spise, så skær noget fra 
og kom det i fryseren, lige når laksen 
er færdiggravet. 


